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MENU EXPERIENCE

'mnnzo WN-ven: 16€
PRANZO WEEKEND & FESTIVI:  19€

CEnA Wn-DOM: 28¢

| prézzi‘ sono esclusi di dolci e bevande, cena escluso di dolci, bevande e coperto 2€
- Bambini inferiori a 130 cm di altezza sono scontati del 50%
Per gli evantuall avanzi di quanto ordlnato sara applicato un supplemento aI conto finale

 TAKE AWAY 20% di sconto ' /
con ritiro in sede superlorea 0




ELENCO DEGLI ALLERGENI PRESENTI NEL NOSTRO MENU :

(1) Arachidi

(2) Glutine

(3) Crostacei

(4) Anidride solforosa e solfiti
(5) Latte

(6) Lupini

(7) Molluschi

(8) Frutta a guscio
(9) Pesce

(10) Sedano

(11) Semi di sesamo
(12) Senape

(13) Soia

(14) Uova

(15) Piccante (16) Vegetariano

Gliingredienti sopra indicati e i loro derivati sono presenti in misura e presenza diversa nel nostro
menu. Indicazioni specifiche per ogni singolo piatto verranno fornite a richiesta dal nostro personale.
(*) In mancanza di prodotto fresco, potrebbero essere utilizzati prodotti surgelati.
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SPECIAL TASTE .

AMAEBI ROLLS €9.00
Gambero rosso di mazara avvolto

Nel ricciolacontobikko nero

Accompagnato dalla salsa
Ponzu.

TONNO TATAKI €12,00
Tonno scottato con sesamo,
tobiko e wasabi fresco.

HAMACHI FUMF’

Carpaccio di ricciola affumicato al
momento accompagnato da piante
aromatiche a salsa exotic.

SCAMPI PASSION €8.00
Scampi marinati in salsa
passion fruit.

Allergeni: 3




'--SOFT CRAB SALEPEPE €13.00 UNI HOTATE €12.00 -
- Granchio a guscio morbido fritto al sale, Capesante, riccio di mare e lime su lettoy,
pepe e peperoncinl. di foglia di shiso.

MILLEFOGLIE EBI TEMPURA MEROU €13.00
Tartar di amaebi e philadelphia su un Tempura black di cernia.
letto di millefoglie con lime e salsa S

exotico.
AIIergeni:W \‘
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GUNKAN GIO €6.00 CHIBA TUNA €8.00
Salmone esterno con uova di quaglia. Tempura black di cernia.

Q




COLD DISHES .

SUMOKU SALMON

Salmone affumicato con wakame ed
aceto balsamico.

KANKI TATAKI €10.00

Salmone scottato accompagnato

da crema all'avocado, polvere di sesamo
e salsa ponzu.

CHIBA SALMON €10.00

Millefoglie di salmone, mango, pasta
kataifi, crema cheese

e salsa dello chef.




SENBEI STYLE €6.00
Croccantini giapponesi con crema
all'avocado e philadelphia.

i BIGN 9.00
Carpaccio di salmone flambé arrotolato

con purea di patate e salsa teriyaki,
decorato con ciuffi di patate dolci fritte.

Jiv ' 9.0
Carpaccio di salmone con purea di patate,
gambero, surimi, philadelphia,

salsa teriyaki e polvere di ume.

REMON TAKO €9.00
Rucola avvolta in carpaccio
di polpo con lemon oil.




COCKTAIL EBI €5.00 FUSION ROLLS €5.00
Bocconcino di gambero cotto e melone Rotolino croccante con spicy sa
con salsa cocktail. mango, mandorle, avocﬁ;d(p :
e salsa dello chef.
Allergeni: 2,5,8

CRISPY SAKE €5.00 SAKETEN €6.00
Pringles con tartar sake, phila, mango e Bocconcini di gambero in tempura avvolti
salsa mango. ‘ con carpaccio di salmone e salsa.

TAMAGO FU €9.00

Sacchettino di tamago ripieno di gamberi,
calamari e tobiko accompagnato

da sweet chilly sauce.




EBI LIGHT €8.00
Gambero cotto con maionese, avvolto
con croccantini di patate.

A WAKAME €5.00

EDAMAME €9.00
Fagiolini di soia saltati in wok piccanti‘.}

EDAMAME €5.00
Fagiolini di soia.




FURAI EBI €6.00

Gambero fritto con salsa zafferano e
patate chips.

Allergeni: 2,_3

SAKANA NO KARA AGE €12.00
Pesce misto in tempura.

KATAIFI EBI €9.00
Gambero avvolto con pasta
kataifi fritto.

Allergeni: 2,3,14

FURAI MANTOU €5.00
Mantou fritto.




KYOUNIN BALLS €8.00 GOLDEN FLOWER €8.00

Polpetta fritte di gambericon Fior di zucca in tempura avvolte in

mandorle. carpaccio di branzino accompagnate
da salsa dello chef.

PURIPURI EBI €7.00
Polpettine di gamberi fritti.

TAKO YAKI €7.00 CRISPY BALLS €5.00
Polpettine di polpo con maionese, salsa Polpettine di pollo ricoperto con noodles.
e pesce essicato.




®

HARUMAKI €5.00
Involtini fritti di gambero

KORUKE €7.00
Crochette composte da patate,
riso, carote e carne affumicata.

BAGGU FRY €7.00
Polpettine di gamberi fritti.

CHAR SIU SU €8.00

Ravioli croccanti al burro ripieni di carne
marinata con salsa charsiu, castagna
d'acqua e germogli di bambu.




EBI STICK €9.00
Fritto di gambero avvolto in spring
pastry con salsa sesamo.

TONKATSU €7.00
Cotoletta di maiale fritto.

A

YASAI MAKI €6.00 ®
Involtino fritto ripieno di verdure di stagione

~ TORI NO KARA AGE €7.00
Cotoletta di pollo fritto al curry.

FURAI CHIPS €5.00
Patatine fritte.




DIM SUM

* YAKI GYOZA €7.00
+ Ravioli alla piastra
4

IKA GYOZA €7.00
Ravioli al nero di seppia ripieni di
calamari, carote ed erba cipollina.

DIMSUM MIX €7.00
Mix di 4 ravioli.

AKA GYOZA €7.00
: Ravioli al ravanello ripieni di granchio ed
- asparagi.

MIDORI GYOZA €5.00
Ravioli agli spinaci ripieni di verdure
di stagione e black fungus.

r




VIOLET GYOZA €7.00

Ravioli con gambero, castagna
d'acqua, piselli e salsa ponzu
con sesamo.

Allergeni: 2,3,11,13

TORI BAO €5.00 SALMON BAO €6.00
Guabao con pollo alla piastra, insalata, Guabao con salmone alla piastra, insalata,

cipolla. _ pomodoro.

EBI GYOSA €7.00
Ravioli di gamberi.




SAFFRON BALLS €7.00
Polpette di riso allo zafferano ripiene di
gambero e tofu.

NIKU GYOZA
Ravioli ripieni di carne e verdure.

speziata e cipolla.
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MANTOU €5.00
Pane cinese al vapore.

RABBY MUSHI €6.00
Pane cinese ripieno di milk cream.




~ NIGIRI SPECIAL €12.00
- 5 nigiri special scelti dallo chef.

HAMACHI SU €10.00 "~ EBI SU €9.00

4 nigiri di gambero cotto al riso
venere con amaebi flambé e spicy
mayo.

e ; '
® 3 ¥ .

4 nigiri diricciola con olive ed olio extra
vergine di oliva.

2




SAKE SU €9.00
4 nigiri di salmone con spicy salmon
mandorle.

SAKE TATAKI €10.00
Salmone scottato con sesamo e salsa.

NOIR OSHI €10.00
Sushi pressato con riso venere ,tonno
cotto e onion chips

BAO TUNA €5.00
Pane fritto ripieno di tonno cotto e
philadephia.

OSHI ZUZHI €9.00
Sushi pressato con salmone, avocado,
philadelphia, tobiko e daikon cress.

BAO SALMON €5.00
Pane fritto ripieno con spicy salmon.




TARTAR

TARTAR SCAMPI €16.00
Pane fritto ripieno con spicy salmon.
Allergeni: 3

SPECIAL BEEF TARTAR €10.00
Tartar di manzo accompagnata da riso
venere ed erba cipollina.

EXOTIC TARTAR €10.00

Tartar di amaebi accompagnata
da cubetti di mango e salsa exotic.
Allergeni: 3




NORI TARTAR €9.00

Tartar di salmone, amaebi, avocado,
mango con salsa e sesamo su alga nori
in tempura.

HUJI TARTAR €10.00

Alghe hijiki con branzino, sesamo ed
aceto diriso.

Allergeni: 9,11

VENUS TARTAR €9.00
Tartar di salmone con riso venere,
cubetti di mango, pasta kataifi e salsa.

F)

TARTAR AMAEBI BURRATA €16.00
Tartar di amaebi con burrata,
tartufo ed olio e.v.o.

Allergeni: 3,5




TARTAR SALMON €13.00
Cubetti di salmone, insalata
' l iceberg, salsa di sesamo

-

“ e sesamo.
Allergeni: 2,9,11,13

NOIR BURGER €10.00 TARTAR TONNO €16.00
Tartar di salmone con riso venere, Tartar di tonno con insalata, salsa e
philadelphia, avocado, gnandorle e sesamo.

S8 £ Allergeni: 2,9,11,13
1'5%//.

LIGHT BURGER €10.00
Tartar di salmone con riso,
philadelphia, avocado,
mandorlee salsa teriyaki.




SASHIMI BURRATA €18.00
Sashimi misto con burrata,
pomodori, aceto balsamico,
sale nero ed olio e.v.o.
Allergeni: 3,5,9,13

SASHIMI EBI €18.00
Sashimi di gambero
misto.

Allergeni: 3

SASHIMI MAGURO
€17.00

Fette di sashimi
tonno.

Allergeni: 9




SASHIMI HOKKIGAI
€18.00

Sashimi di vongole
artiche.

Allergeni: 7

SASHIMI SAKE €13.00
Sashimi di salmone.
Allergeni: 9

SASHIMI MIX €16.00 SASHIMI HAMACHI €16.00
Sashimi misti selezionati dallo chef. Sashimi di ricciola.




CARPACLI

CARPACCIO SALMONE €13.00
Carpaccio di salmone, tobiko,
’
" Allergeni: 279,141
f'.-'-’f'\ o N

CARPACCIO NATSU €16.00 HAMACHI & AKA €16.00

Scampi ricoperti da mandorle e Carpaccio diricciola con spicy tuna e
carpaccio di salmone ricoperto da gambero rosso con salsa dello chef.
pistacchio.

CARPACCIO PLUS €15.00
Carpaccio misto selezionato dallo chef.
Allergeni: 3,9




CARPACCIO MANGO €15.00
Carpaccio salmone con salsa mango.

,CARI_'-_‘ACCIO FLAMBE’ €15.00

~ Carpaccio misto scottato con salsa
wasabi e sesamo.

HOTATE TARTUFO €15.00
Carpaccio di capesante con crema
cheese, tobiko ed olio di tartufo. ¢

CARPACCIO MIX €15.00
Carpaccio misto con salsa ponzu e
sesamo.




SUSHI BALLS

SPECIAL BALLS €5.00
Polpettine di riso venere,
philadelphia, salsa e
mandorle.

SNOW BALLS €4.00 EBI BALLS €5.00

Polpettine di riso con philadelphia salsa Polpettine di riso con gambero tritato,

e sesamo. maionese, cetriolo, tobiko, salsa e
sesamo.

MAGURO BALLS €6.00 SAKE BALLS €5.00

Polpettine di riso con tonno tritato, Polpettine di riso con salmone tritato,
tabasco, maionese, tobiko, salsa e tabasco, maionese, tobiko, salsa e
sesamo. sesamo.




L

ONIGIRI VENERE €5.00
Polpetta di riso con spicy salmon e
philadelphia.

ONIGIRI SAKE €5.00
Polpetta di riso con salmone speziato
ed onion chips,

ONIGIRI EBITEN €5.00
Polpetta di riso con gambero in
tempura e spicy maio. 7

ONIGIRI EBI €5.00

~ Polpetta di riso con gambero cotto e

tobiko.

ONIGIRI MAGURO €5.00
Polpetta di riso con tonno cotto e
salsa tuna.




NIGIRI - 2PZ-

N. SAKE €4.00
Salmone

N. SUZUKI €4.00
Branzino

N.HAMACHI €5.00
Ricciola

N. MAGURO €5.00
Tonno

N. ANAGO €5.00
Anguilla con salsa eel

N. IKA €4.00
Calamari alla piastra




N, HOKKIGAI €5.00
Vongole artiche

N. AMAEBI €5.00
Gambero crudo

N. EBI €4.00 M N. AVOCADO €4.00
Gambero cotto ~ Avocado




NIGIRI SPECIAL - 2PZ

N. HOTATE SPECIAL €6.00
Nigiri di capesante a mano
libera dello chef.

N. AKA SPECIAL €7.00
Nigiri di gamberi rossi a mano
libera dello chef.

N. MAGURO SPECIAL €7.00
Nigiri di tonno a mano libera
dello chef.




N. SAKE SPECIAL €7.00
Nigiri di salmone a mano
chef.

Allergeni: 8,9

N. HAMACHI SPECIAL
€6.00

Nigiri di ricciola a mano
libera dello chef.
Allergeni: 5

N. TENAGA SPECIAL €7.00
Nigiri di scampo a mano
libera dello chef.
Allergeni: 3,12




GUNKAN - 2P -~

" G. WAKAME €5.00 G. FLAMBE’ €5.00
Alghe wakame ed alga nori all'esterno. Gunkan spicy salmone con salsa

flambé scottato e salsa eel.

G. SAKE PHILA €5.00 G. TUNA PHILA €5.00
Philadelphia e salmone all'esterno. Philadelphia e tonno all'esterno.

G. SPICY TUNA €5.00 G. SPICY SALMON €5.00
*  Tonno tritato, cetriolo, tobiko, Salmone tritato, cetriolo, tobiko,
mayo, tabasco ed alga all'esterno. mayo, tabasco ed alga all'esterno.




| FLOWERS €5.00 G. FLOWERS EBI €5.00

ranzino all'esterno. Ebi light e salmone all'esterno.

- -

G. FLOWERS €5.00 G. TOBIKKO €5.00
Spicy salmon e salmone all'esterno. Uova di pesce volante ed alga all'esterno.




G. ZUCCHINE EBI €5.00
Ebi light e zucchine all'esterno.

G. ZUCCHINE PAPAYA €5.00

Philadelphia, papaya e zucchine
all'esterno.

G. EBI LIGHT €5.00
Gambero tritato, cetriolo,
tobiko, mayo ed alga all'esterno.
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; " u. '_SALMQNE AVOCADO €4.00 U. DOUBLE SALMON €6.00
hﬁ_bf‘,er avocado, philadelphia, Salmone, philadelphia, salmone e
G e sesamo.

U. CALIFORNIA €4.00 - U. CALIFORNIA SPECIAL €6.00
Surimi, cetriolo, mayo, avocado Surimi, avocado, mayo, salmone
sesamo e daikon cress. : affumicato.

U. EBITEN €4.00 U. EBITEN PLUS €6.00
Gambero in tempura, insalata, Gambero in tempura, avocado,
mayo, salsa eel e pasta kataifi. salmone speziato ed erba cipollina.




U. EBI ROLLS €6.00
. __,,'Gam_beri cotti, philadelphia, insalata,
~ sesamo e salsa.

T

U. SALMON ROLLS €5.00
Salmone cotto, philadelphia,
tobikko e salsa.

U. BIG MAKI €6.00
Gambero in tempura, avocado,
surimi, sesamo.

U. RAINBOW ROLLS €5.00
Avocado, philadelphia, pesce misto,
daikon cress e sesamo.

U. TIGER ROLLS €6.00
Gambero in tempura, mayo, salmone,
tobiko e daikon cress.




U. TORI ROLLS €5.00
Pollo fritto, insalata
con spicy maio ed
onion chips.

u. SPi.CY SALMON €§.00 T b U. SPICY TUNA €6.00
Salmone, cetriolo, tabasco, avocado, Tonno, cetriolo, tabasco, tobiko, spicy «
spicy mayo e sesamo. mayo ed erba cipollina.

U. VEGGIE ROLLS €4.00 U. WAKAME €6.00
Avocado, certriolo, maionese, Granchio surimi, avoacado con
sesamo salmone all'esterno e wakame.




LRAMAK| SPECIAL - 4PZ

U. HAYASHI SPECIAL €6.00
Salmone cotto, phlladelphla

AIIergenl 2,5,9,13

U. EXOTIC ROLLS €6.00
Salmone fritto, mayo, mango
e mandorle.

U. MORI SPECIAL €7.00

Fiore di zucca in tempura maki,
gambero cotto, salmone, salsa
eel e tobiko.




U. AMAEBI ROLLS €8.00 U. AMAEBITEN €7.00
Fior di zucca, avocado con burrata e Gambero in tempura maki, philadelphia,
_—:"gamberi amaebi. amaebi, lime e rucola tritata.

U. ANAGO EBI €8.00 U. DRAGON ROLLS €5.00

Anguilla, rucola e philadelphia, ricciola Gamberi fritti, insalata, philadelphia,
alla flamma e gambero cotto, daikon avocado e pesce misto.

cress e salsa eel.

U. FLOWER TUNA €7.00 U. FLOWER VEGETARIANO €5.00
Gambero e fiore di zucca in tempura maki, Avocado, fiore di zucca in tempura maki,
tonno scottato alla flamma e tobiko. salsa eel e daikon cress.




U. HAMACHI €6.00
Avocado, surimi, mayo, ricciola

,;;'sCottata alla fiamma, olive taggiasche

~ed olio extra vergine di oliva.

U. SAKE PARADISE €6.00
Avocado, salmone cotto con salsa
rucola e pistacchio.

U. SPICY SALMON SPECIAL
€6.00

Salmone speziato, avocg
salmone scottato alla
fiamma con pistacchio

U. MANGO FLOWER €6.00
Mango, avocado, philadelphia e fiore
di zucca in tempura.

o

U. ROYAL PAPAYA €8.00

Amaebi, papaya, branzino, pomodoro,
olio extra vergine di oliva e sale
affumicato.




U. CRISPY ROLLS €7.60
Gambero cotto, avocado con salsa eel
ed onion chips.

U. MANGOTEN €7.00
Gambero in tempura maki,
philadelphia, mango e tobiko.

U. EXOTIC SAKE €6.00
Salmone, mango,
amaebi, salsa eel e
scaglie di pistacchio.

U. MEXICAN ROLLS €7.00
Ricciola, avocado con salsa guacamole 4
e sesamo.

U. SAKE MEDITE €6.00
Salmone, pomodoro e philadelphia,
olive e salsa basilico. :




U. TARTUFO ROLLS €8.00
__Gambero cotto, burrata con fette di
- tartufo.

U. SPICY SALMON FLY €5.00
Salmone, tabasco, avocado, onion
chips.

U. TUNA PARADISE €6.00
Tonno cotto, gambero cotto,
avocado, prezzemolo tritato.

U. SPECIAL IKA €6.00
Calamari, mayo, salmone affumicato e
onion chips.

U. CHESSE FLAMBE’ €7.00
Verdure fritte, salmone con cheese
scottato salsa e tobiko.

U. SPICY EBI €5.00
Avocado, philadelphia, gambero cotto,
spicy mayo e mandorle.




NOIR URAMAKI —-4PZ -

~ U.NOIR AMAEBI €6.00 U. NOIR ANGEL €6.00
- Mango, philadelphia, amaebi, salsa (Salmone, philadelphia) Granelladi
- eel e pasta kataifi. pistacchio.

o
<

U. NOIR EBITEN €6.00 . U. NOIR FLOWER €5.00
Gambero in tempura maki, mayo, Fior di zucca in tempura maki, mango,
gambero, daikon cress e spicy mayo. spicy mayo e daikon cress.

e

U. NOIR SALMON €5.00 U. NOIR TIGER €6.00
Salmone cotto, philadelphia, tobiko, Gambero in tempura, maionese con
sesamo, daikon cress e salsa ura. salmone e salsa. :




FRESH LIRAMAKI - 4PZ

o~ U. FRESH MANGO €6.00

* % S Mango, salmone alla
- y ‘s "'— ;nn;g-;g-g-=-

frutta di stagione.

U. FRESH EBI €5.00 U. FRESH EBITEN €5.00
Gambero cotto, philadelphia, in salata Gambero in tempura maki, mayo,
iceberg, mandorle e daikon cress. avocado, salsa eel e pasta kataifi.

U. FRESH THAI €6.00 U. FRESH SAKE €5.00
Gambero cotto, avocado, /cetriolo corg': Salmone, avocado, philadelphia,

salsa agro. sesamo.

Allergeni: 2,3

,n}.




HOT FURUTSU €8.00
Sake maki fritto con phila,
frutta di stagione e salsa.
Allergeni: 2,5,9,11,13

HOT MAKI €6.00
Sake maki fritto.

- Allergeni: 2,9,11,13

HOT KATAIFI FRY €8.00
Sake maki fritto con spicy
salmon pasta kataifi.
Allergeni: 2,5,9,11,13




SPECIAL VEGA €6.00
+Avocado maki fritto con ciuffi di onion
~ chips.

EBI MAKI €5.00
Gambero cotto.

SAKE MAKI €5.00
Salmone.

AVOCADO MAKI €4.00
Avocado.

KAPPA MAKI €4.00
Cetriolo.

TEKKA MAKI €6.00
Tonno.




TEMAKI / COND = 1PZ-

E ]

o
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~ TEMAKI CALIFORNIA €5.00 TEMAKI EBITEN €5.00

~ Surimi, cetriolo, avocado e mayo. Gambero in tempura maki, insalata, &
: mayo e salsa eel.

o

~ TEMAKI MAGURO €5.00 TEMAKI SAKE €5.00
Tonno, avocado e philadelphia. Salmone, avocado e philadelphia.

TEMAKI SPICY TUNA €5.00 TEMAKI SPICY SALMON €5.00
Tonno tritato, cetriolo, tobiko e tabasco. Salmone tritato, cetriolo, tobiko e
tabasco.




TEMAKI AMAEBI €5.00 TEMAKI ANAGO €5.00
r;-;'Amae‘bi, avocado e philadelphia. Anguilla, avocado e salsa.

o
<

Gt
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TEMAKI FRESH FLOWER €6.00 \ TEMAKI FRESH SAKE €5.00
Fiore di zucca in tempura maki, Cono di soia farcito con salmone,
‘gambero, mayo e mandorle. philadelphia ed avocado.

TEMAKI FRESH EXOTIC €6.00 TEMAKI FRESH SPECIAL EBITEN €6.00
Amaebi, mango, philadelphia e Gambero in tempura maki, salmone,
salsa eel. salsa eel e pasta kataifi.




FUTOMAKI - 4P~

FUTOMAKI EBITEN €5.00
Gambero in tempura maki, avocado e
philadelphia, avvolti in alga nori con

FUTOMAKI FRITTO €6.00
Futomaki con pesce misto fritto.

FUTOMAKI MIX €5.00 FUTOMAKI SAKE €5.00
Salmone, tonno, branzino, gambero, Salmone, avocado e philadelphia,
avocado e cetriolo, avvolti in alga nori. avvolti in alga nori.

FUTOMAKI FLOWERS €6.00
Fiore di zucca in tempura
maki, mango, salmone ed
cetriolo avvolti in foglio di
soia con salsa allo zafferano
e mandorle.




LHIRASHI

CHIRASHI MIX €15.00
Tonno, salmone gambero branzmo

CHIRASHI AVO SAKE

?400

Sglmone avocado,

CHIRASHI EXOTIC €16.00
Amaebi, mang@, philadelphia,
tobiko e sesam@ cof riso.
AIIergeni:!’;’;f,ll

. CHIRASHI AVO
TU A €16.00
n 0, avocado,

CHIRASHI VEGGIE €13.00
Avocado, insalata, mango e cetriolo.
Allergeni: 11,16




INSALATA = -

EBI SALAD €
Insalata mista con gamberi, alghe,
salsa e sesamo.

SALAD MORIAWASE €
Insalata mista con alghe, salsa e
sesamo.

TORI SALAD €
Insalata con pollo, salsa e
sesamo.

KANI SALAD €
Insalata con granchio, tobiko e salsa.

SUNOMONO €
Insalata con polpo, gambero, alghe,
salsa e sesamo.

SASHIMI SALAD €
Insalata con pesce misto, alghe, salsa
e sesamo.




g SAKANA ITAMERU €12.00 GAMBERONIO KIMCHI €15.00
o B_rasato di pesce, frutti di mare e Stufato di gamberoni, vermicellidi  ,
“verdure. soia, black fungus, peperoni e kimchi
" leggermente piccante. ;

£
3

TAIFU EBI €15.00 SPICY EBI €12.00
Gamberoni saltati al te verde, aglio Gambero piccante saltato con verdure.
croccante e pane grattugiato.

GINGER EBI €12.00 EBI KARAFURU €10.00
Gamberoni saltati con piante Gamberetti saltati con verdure.
aromatiche e zenzero.




CURRY EBI €12.00
Gamberoni conditi con curry
saltati con piante aromatiche.

SPICY GYU €7.00 SPICY TORI €11.00
Manzo piccante saltato con verdure. Pollo piccante saltato con verdure.

GYU & POTATO €12.00 TORI KASHU €9.00
Manzo condito con black paper Cubetti di pollo saltati con verdure di
sauce saltato con patate. stagioni ed anarcadi. :




BUTANIKU SHACHA €11.00 YAKI KINOTO €10.00
- Carne saltata con verdure, bambu e Funghi saltati con bambu.
- salsashacha.

o
b
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TOFU IN WOK €7.00 < YAKI GYUNIKU €12.00
Tofu sa,lféato con verdure di stagione. Manzo saltato con salsa black pepere
verdure.

YASAI IN WOK €7.00
Verdure di stagione saltate in wok.




Il zuPPE

MISO SOUP €
Zuppa di miso con tofu, alghe

WaRKaime et erod 00O

~ ZUPPA AGROPICCANTE €

Sy

Zuppa in agripiccante con
piselli, bambu e tofu.

OSU MASHI €

~ Zuppa con gamberi, surimi,

*®

asparagi e alghe

EBI LIGHT SOUP €
Zuppa con gamberi e bok choy.

TOM YUM SOUP €
Zuppa alla salsa tom yum piccante con
gambero, cozze, vongole e verdure.




PRIMO - RISE

MACHA GOHAN €9.00
Riso gamberi, verdure e uova
al vapore in foglia di loto.

VENUS GOHAN €9.00
Riso venere saltato con
gambero, uova ed erba
cipollina.

YASAI YAKI MESHI €5.00
Riso saltato con verdure di
stagione ed uova.




CANTON STYLE €7.00
~ Riso saltato con verdure, prosciuto ed
~ uova.

KATSU DON €8.00
Riso con cotoletta di maiale e salsa
dello chef.

CURRY CHAHAN €9.00
Riso saltato con curry, pollo, ananas.

>

KAISEN DON €8.00
Riso con pesce misto e verdure.

MESITE STYLE €9.00

Riso condito con nero di seppia
saltato con calamari, cipolla, uova
e scaglie di mandorle.

Allergeni: 7,8,14




EBI YAKI MESHI €6.00
Riso saltato con gamberi,
verdure di stagione ed uoy

CHU KA GAHAN €10.00
Riso saltato con gamberi verdure e
salsa xo.

SHAKE YAKI MESHI €7.00
Riso saltato con salmone verdure ed
uova.

MIDORI CHAHAN €9.00

Riso condito con erbe aromatiche
saltato con gamberi, uova e scagliedi +#
arachidi.

RISO BIANCO €3.00
Riso bianco con sesamo.




'PHO SALTATO € YAKI NOODLES €
. Spaghetti vietnamiti di riso conditi con Vermicelli di soia saltati con
~ salsa tom yum piccante saltati con pollo, gamberetti e verdure.
getm'ogii di soia, carote e piante

aromatiche.

YAKI SOBA € YAKI UDON €
Cha soba saltati con gamberi e verdure Udon saltato con gambero e verdure.
di stagione.




NARUTO RAMEN €12.00

Ramen in brodo con carpaccio di
manzo, bok choy, uova, naruto, alga
ed erba cipollina. /

YAKI TOPOKKI €8.00
Gnocchi di riso saltati con
frutti di mare e verdure.

KAISEN RAMEN €9.00
Ramen saltato con gamberi,
calamari, cozze, vongole e funghi.




SALE PEPE & PEPERONCIND

* EBI SALE PEPE €12.00 IKA SALEPEPE €12.00
- Gamberoni saltati con sale, pepe e Calamari fritti al sale, pepe e
peperoncino. peperoncini.

¥

KAERU SALEPEPE €12.00 TORI SALEPEPE €12.00
Coscie di rana fritte al sale, pepe e Cubetti di pollo fritti al sale, pepe e
peperoncini. peperoncini.

FLOWERS SALEPEPE €8.00 POTATO SALEPEPE €8.00
Broccoli fritti al sale, pepe e Patate fritte al sale, pepe e
peperoncini. peperoncini.




YAKIMOND - PIASTRA-

EBI KUSHI €8.00
Spiedini di gamberi alla griglia
con salsa e sesamo.

SAKE YAKI €12.00
Salmone alla griglia con salsa
teriyaki.

YAKI TORI €8.00
Spiedini di pollo con sesamo,
polvere di pepe e peperoncino.




EBI YAKI €12.00
Gamberoni alla griglia.

TORI YAKI €8‘.00 YAKI SAKANA €12.00
Pollo alla pistra con salsa teriyaki. Pesce misto alla griglia.

IKA YAKI €12.00 YASAI YAKI €12.00
Ciuffi di calamari alla piastra con la Verdure di stagione alla griglia.
salsa dello chef.




TEMPURA NOIR €16.00
Tempura mista in pastella
nera.

TEMPURA EBI €15.00
Tempura di gamberoni.

TEMPURA MIX €13.00
Tempura di gamberoni, verdure di
stagione.




KANI TEMPURA €12.00
Tempura di surimi di
granchio.

YASAI TEMPURA €9.00
Tempura di verdure di stagione
ed alghe nori.

KAKI AGE MORIAWASE €8.00
Misto di verdure e gamb i
in tempura. :




